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vorg-e naeh Art der technischen Oxydation seien, sondern 
feinregulierte, in Stufen verlaufende Geschehnisse darstellen, 
die zu ihrem Ablaufe einer Reihe von Biokatalysatoren im 
engeren und weiteren Sinne bediirfen (der Lipoide, Fermente, 
Hormone, Sekretine, Vitamine) und unabhangig sind von 
mannigfaehen psychischen und Umweltseinfliissen sowie von 
physikaliseh-chemischen Zustandeformen (Arbeiten Willstatters 
und o. Eulers). 

Eine weitere systematische und kritische Forschung auf 
dem Gebiete der Erkenntnis unserer Nahrung ist erforderlich. 
Wir brauehen Stellen a19 Treuhhder  fiir die Forschung. Be- 
sonders wichtige Forschungsaufgaben sind folgende : 

1. Studium der Veranderung der Lebensmittel durch die 
natiirlichen Alterungsbedingungen ohne Mitwirkung von Klein- 
lebewesen. 2. Bearbeitung der Frage chemischer Konser- 
vierungsmittel mit dem Ziele, sie entbehrlich machen. 
3. Studium der Oesehmackstoffe. 4. Priifung des Einflusses 
der Werkstoffe, hauptsachlich der metallischen, auf die 
Lebensmittel bei ihrer Gewinnung, Verarbeitung, Verpackuog. 
5. Untersuchung der Metallspuren in Lebensmitteln. 6. Be- 
wertung der Lebensmittel mit Sondernahrwert, einschliei3lich 
des Einflusses der Erzeugungsverfahren (z. B. biologische 
Diingung), nach Narwert ,  Genawer t  und Geldwert. - 

Dr. F i n c ke ,  Koh:  ,,Deutsche Nahrungsmittel und Reform- 
bewegung (Grundlagen, Notwendigkeiten und Zeitstriimungen 
der deutschen Volkser&hmng)." - 

Im AnschluB hieran fand am Nachmittag unter Leitung von 
Dr. G e r 1 a c h , Miinchen, diae Faehberatnng der vorliegenden 
Antrage statt, die sich auf Farhung und Bezeichnung einiger 
Lebenemittel, hauptsachlich aber im Hinblick auf den Entwurf 
einer Verordnung iiber Konservierungsmitte~ auf die V e r - 
w e n  d u n g  v o n K o n s  e r v i e r u n  g e m  i t t e  In bezogen 
und der Reichsregierung zumeist zur Priifung zugeleitet wurden. 
Keine Befiirwortung fanden Antrage auf Zulassung eines der 
Fleischbriihe ahnlichen Erzeugnisses aus Fleieeh mit einem 
Mindestgehalt von 2% Stickstoff und einem Hochstgehalt von 
70% Koehsalz, unter enbprechender Kenntliehmachungl), ferner 
eines aus kiinstlichen Riechstofffen und Alkohol hergestellten 
Branntweines unter der Bezeichnung F a w n -  oder Inlandsrum. 
Wegen der Beschaffenheit von Weinbrandpralinen aetzte sich 
Each langerer Eriirterung der Standpunkt durch, dal3 bei der 
Herstellung von alkoholhaltigen Smwaren, die eine Bezeieh- 
nung nach k t i m m t e n  Branntweinen oder Likoren (Weinbrand, 
Kirsehwawer, Cherrybrandy) tragen, Zusiitze von Alkohol 
anderer Art unzulaseig eind. Ein Antrag, bei Orangeade einen 
Farbzusatz unter Kenntlichmachung (aber ohne Verbindung 
mit dern Wort Kunst) zuzulaasen, liiste eine Iangwe Erorterung 
aus. Ee wurde schliei3lich beschlown, ihn der Regierung ohne 
Stellungnahme zuzubiten. Zu dem Entwurf einer Verordnung 
iiber Koneervierungsmittel2) gelangten folgende Antriige zur Be- 
ratung: Ee sollen zugelassen werden: bei ObKaften zum un- 
mittelbaren GenuD aui3er der bereits zugelae8enen schwefligen 
Saure oder dern bereit5 zugelassenen Kaliumpyrosulfit no& 
75 mg einer Mischung aus benzoeaaurem Natron und p-chlor- 
benzoesaurem Natron a d  100 g Ware, ferner Nipacombin; bei 
SiiBwaren 100 mg einer Misehung von Benzoesaure und Para- 
chlorbenzoeshre, auch in Form ihrer Natriumsalze, gerechnet 
auf 1W g Ware; bei frischen Wureten (frischer Leberwurst, 
Bratwurst, Prel3- und Stilzwuwt) und iihnlichen Erzeugniesen 
sowie Hackfleisch 0,2% Benzoesaure; bei Kaltmarinaden, Brat- 
marinaden und Kochmarinaden 200 mg Benzoe&nre oder 
Natriumbenzoat oder 150 mg eines Gemisches von Hexamethylen- 
tetramin und Eknzoeslure beziehungsweise Natriumbenzoat ; bei 
Fieehrogen (deutscher Fischrogenkaviar) 200 mg Hexamethylen- 
tetramin und Benzoeeaure oder Natriumbenurat. Hineichtlich 
der Verwendung von Konservierungsmitteln h i  den Wiirsten 
und bei dern Hackfleisch nahm die Mehnahl der Vereammlung 
einen ablehenden Standpunkt ein. Diese Antrage d l e n  ledig- 
lich als Material der Regierung zugeleitet werden. Als letzter 
Punkt wurde der Antrag behandelt, Pumpermckel und rheini- 

1) Vgl. Verordnung Bber Fleischbriihwiirfel und deren Er- 

2 )  Heft 15 der Verordnungen fiber Lebenemittel, Verlag 
satzmittel vom 25. Oktober 1917 (Reiehsgesetzbl. S. 969). 

von Julius Springer, Berlin. 

sches Schwarzbrot in das Verzeichnis der Lebenemittel, fur die 
Koneervierungsmittel ZUlkSig sind, mit der Maf3gabe aufzu- 
nehmn, daO 200 mg B e m e i i u r e  oder Parachlorbenzoesaure 
oder eine Miechnng von Benzoesaure und Parachlorbenzoe- 
saure auf 100 g Dauerbrot verwendet werden diirfen. Dieser 
Antrag sollte unter Bekanntgabe der ablehnenden Stellung 
eines Teiles der Interementen weitergeleitet werden. 

Besondere Bedeutung kommt noch dem folgenden Antrag 
zu: 9 4 des Entwurfes einer Verordnung iiber Konservierungs- 
mittel i6t dahin zu erglnzen, daf3 im Rahmen einer gleich- 
artigen allgemeinen Regelung Mischungen und L&ungen der 
im 5 4 erwahnten Art nicht unter dae Verbot fallen, wenn sie 
ausgefiihrt werden sollen, d. h. im Lebensmittelgmtz eine 
gesetzliche Handhabe zu echaffen, fur Waren, die zur A u s  - 
f u h r bestimmt sind, Ausnahmebestimmungen treffen zu 
irannen. Der Verband faSte eine dahingehende Entschlieihnga). 

Der Vortragsbericht Schoberl, Wiirzburg, erschien a d  
Seite 578, Heft 32, vom 11. August 1934, unter der irrefiihren- 
den Ubemhrift , ,Deuhhe chemische G,esellscbaft, Heidelberg, 
5. Juli". I% mu8 eelbstverstBndlieh h e i h n  : C h e m i e c h e 
G e s e 1 1  s c  h a f t  H e i  d e  1 b e  r g. 
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E r n a n n t  w u r d e n :  PMf. Dr. W. B o t h e ,  Gie5en, 
zum Dipektor des Institute fiir Physik am Kaiser Wilhelm- 
Institut fiir Medizinieche Forwhung, Heidelberg. - Dr. 
E. J a n t z e  n ,  Priv.-Doz. fiir Chemie, mit Lehrauftrag fiir 
chemische Technologie an der UnivereiZat Hamburg und Vor- 
steher der Abteilung fiir technische Chemie im Chemischen 
Institut, zum nichtbeamteten a. 0. Prof. - Direktor Dr. N e t t e r 
zum 0. Pmf. in der Fakultat f i r  Stoffwirtgchaft der Techniwhen 
Hochwhule Breelau. 

V e r l i e h e n  w u r d e :  Dr. W. K i k u t h ,  Priv.-Doz. an 
der medizinischen Akademie Diisseldorf, die goldene Ehrlich- 
Medaille vorn Stiftungerat der Paul EhrlichStiftung Mr dae Jahr 
1934, in Anerkennung seiner ghemotherapeutischen Leistungen, 
namentlich auf dern Gebiete der Malaria-Thempie. - Prof. Dr. 
F. S c h 6 n f e 1 d , Abteilungevorsteher an der Versuchs- und 
Lehranstallt fiir Brauerei, Berlin, der diesjahrige Preis der 
,,Engelhardt-Brauerei-Stiftung zur Forderung der Brauwimn- 
Nhaft und -technik" in Anerkennung seiner langjahrigen wisen- 
echaftlichen und Lehrtiitigkeit. 

B e r u f e n  w u r d e n :  Dr. S. S k r a u p ,  a. 0. Prof. an 
der Universitat Wiirzburg. ale Ordinarius fiir Chemie und 
Direktor des  Gbem8iechen Institub an der Landwirtechaftlichen 
Hochechule in AnkaralTiirkei. - Priv.-Doz. Dr. F. W e y -  
r a u c h (Spedalgebiet Gewerbehygiene, bee. Bleivergiftung), 
Halle, zum a. 0. Prof. der Hygiene an der Universitiit Jena. 

Dr.-Ing. Dr. phil. Th. L i e s e  r ,  Priv.-Doz. fiir organische 
Chemie an der Universitiit KBnigsberg, wurde beauft ragt, in 
der genannten Fakultit die Chemie der Kohlehydrate in Vor- 
lesungen und Obungen zu vertreten. 

G e s t o r b e n  s i n d :  Dr. J. M o e g e n b u r g ,  friiherer 
Prokurist und Abteilungsvorstand der I. G. Farbenindustrie A..G., 
Leverkusen, I. G.-Werk, am 3. Sept. im Alter von 65 Jahrenl). 
- Prof. Dr. B. P r a g e r ,  Berlin, ehemaliger Redakteur 
des Beilstein-Hauptwerkee bei der Deutschen ehemischen Ge- 
eelkchaft, am 30. August im Alter von 61 Jahren. Die Redak- 
tion dee Beilstein-Haupt- und Ergiinzungmerkes liegt in Han- 
den von Dr. F. R i c h t e r .  

Ausknd. G e s t o r b e n :  Dr. A. F e r n a u ,  Baden bei 
Wien, Prof. fiir Radiologie an der Univemiitlit Wen und Leiter 
der Radiotechnischen Versuchsamtalt, am 30. August im Alter 
von 56 Jahren. 

1) Vgl. diese Ztechr. 47, 632 [1934]. 


